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LISTA pet VINI

COCKTAILS

MALBEC

Alambrado Zuccardi

Andeluna 1300

Sombrero Huentala Wine

Andeluna Altitud

Trumpeter / Reserva Malbec
Zuccardi Serie A

Encuentro Rutuni Wines

Zuccardi Q

Gran Sombrero Huentala Wine
Canto III Gualtallary / Gran Reserva
Zuccardi Poligonos Altamira

Rutini Malbec

Pasionado Andeluna / Malbec
Apartado Rutini / Gran Malbec 2019
Copa de Vino Tinto

OTROS TINTOS

Alambrado / Cab. Sauvignon

Sombrero / Cab. Sauvignon 6 Cab. Franc
Zuccardi Q / Cabernet Franc

Gran Sombrero / Cab. Sauvignon 6 Cab. Franc

Kaiken Ultra / Pinot Noir 2022

Rutini / Cabernet Sauvignon-Malbec 2021
Issi / Rosso Seco (Italia)

Zuccardi Poligonos Gualtallary Cab. Franc
Catena Zapata Angelica / Cabernet Franc
Pasionado Andeluna / Cabernet Franc

BLANCOS

Sombrero Huentala Wines / Sauvignon Blanc

Andeluna Edicién Limitada / Torrontés
Las Perdices Reserva / Chardonnay
Trumpeter Reverva / Torrontés
Nicasia Catena Zapata / Viogner
Trumpeter / Chardonnay

Copa de Vino Blanco / Rosado

ROSE

Andeluna Rosé Edicion Especial
Trumpeter Reserve Rosé de Malbec
Punta de Flechas Rosé

Kaiken Nude Premium Rosé

ESPUMANTES:

Sombrero Extra Brut Rose

Las Perdices / Brut Nature Rosé
Chandon Extra Brut

Andeluna Extra Brut

Rutini Extra Brut

Chandon Cuvee Brut Nature
Baron B Extra Brut

Baron B Brut Nature

CHAMPAGNE
Moet & Chandon Impérial Brut
Veuve Clicquot Brut Yellow Label

$9600
$8900
$11000
$13200
$13500
$13500
$13700
$19800
$19300
$23500
$31000
$36000
$38000
$94000
$3900

$9600
$11000
$21000
$22000
$29000
$24000
$23000
$32000
$37000
$56000

$9600
$9900
$11800
$16000
$18000
$19500
$3900

$9800

$16000
$19800
$28500

$15000
$14500
$21000
$25000
$36000
$31000
$29000
$36500

$335000
$420000

APERITIVOS

Aperol Ténica $3900
Aperol Spritz $3900
Ramazzotti Spritz $3900
Limoncello Spritz $3900
Cynar Julep $3900
Campari Tonic $3900
VERMOUTH

Carpano Rosso / Bianco Soda y Naranja $2900
Carpano Rosso / Bianco Ténica y Limén $3100

La Fuerza Rosso $4400
Giovannoni Vermouth Rosso $4400
TRAGOS

Mojito Bacardi 6 Barcelo $4500
Negronj $4800
Sauvignon Blanc Mojito $4200
Gin Tonic Heredero/Oso Negro/Terrier $3900
Gin Apdstoles $4600
Gin Tonic Bombay o Tanqueray $6500
Gin Tonic Rose Beefeater $5800
Gin Tonic Monkey 47 $9600
Strega Limoncello $4600
Amaro Vecchio del Capo / Averna $4300
Patagonia lata 410ml $3400
Corona 330ml $3400
Heineken sin alcohol $3400
BIRRA ITALIANA

Menabrea Bionda Lager 330ml $4400
Menabrea Ambrata Amber 330ml $4700
Peroni / Nastro Azurro 330ml $4900
Agua mineral natural o con gas $1900

Gaseosas linea Coca Cola $2200
Limonada Natural 6 Menta & Jenjjgibre $2400
San Pellegrino Acqua Ténica Premium 330ml  $7800
Acqua Panna o San Pellegrino 750 ml $6400
Acqua Panna o San Pellegrino 250 ml $4500
CAFFETTERIA

Café Nespresso Ristretto o Expresso $2200
Café Nespresso Lungo (Doble) $2400
Macchiatto (Doble) $2400
Té Inti Zen (variedades) $1900




8 opcional QUESO VEGANO sin cargo.

&

ANTIPASTI E INSALATE

ANTIPASTO NAPOLITANO PARA 2/3 $17900 W PANINO NAPOLETANO $8400
Mortadella con pistacchio, prosciutto di Parma, Sandwich con masa de pizza. porchetta, racula
Sopressata, Spianata, bocconcinos de mozzarella, fresca, queso Parmigiano rallado y aceite de albahaca.
queso parmesano, queso romano, queso gorgozola,
frutos secos, seleccion de olivas negras y verdes. Pan INSALATA DELLA CASA ¥ $8700
de pizza. Rcula fresca, lascas de queso parmesano, tomates
$9800 cherry confitados, proscuitto di Parma, olivas negras.
TABLA DE QUESOS ¥
Queso parmesano estacionado, queso romano, LA CAPRESE X $6800
queso gorgonzola, bocconcino frescos, frutos secos, Tomates frescos, fiordilatte, pesto de albahaca, hojas
olivas negras y verdes. Pan de pizza. de albahaca fresca y aceite de oliva.
TABLA DE EMBUTIDOS X $12300 BURRATA E PROSCIUTTO ¥ $16900
Mortadella con pistacchio, prosciutto di Parma, Prosciutto di Parma italiano y Burrata fresca 200gr.
Sopressata, Spianata, nueces, almendras, olivas
negras y verdes. Pan de pizza. PIATTO DI OLIVE X $4200
*
Harina italiana Caputto “o0” - Tomates italianos PIZZAS 72hs de fermentacion - Tamafio 30 cm de didmetro
*
MARINADA ¥ $8200 PROSCIUTTO DI PARMA $16900
Base de tomate San Marzano, olivas negras y aceite de Base de tomate San Marzano, Fordilatte, Prosciutto
oliva extra virgen AOVE . di Parma (Italiano), racula fresca, Parmigiano.
MARGHERITA ¥ $9600 BURRATA E PROSCIUTTO $17900
Base de tomate San Marzano, mozzarella fiordilatte, Base de tomate San Marzano, mozzarella o
parmesano, albahaca y oliva AOVE . fiordilatte, Prosciutto di Parma (Italiano), burrata
fresca 100grs., pesto de albahaca, albahaca fresca y
PANCETTA E FUNGHI $13900 aceite de oliva. Opcional burrata de 200grs + $2500
Mozzarella fiordilatte, provolone estacionado, cebolla
colorada, panceta ahumada, portobello fresco, BOSCAIOLA $11500
ciboulette, sal de hongos y aceite de trufa blanca. Base de tomate San Marzano, fiordilatte, chorizo
argentino, cebolla colorada, reduccién pimiento
DIAVOLA 44, $12900 morrdn y aceite de oliva AOVE .
Base de tomate San Marzano, mozzarella fiordilatte,
salame picante leve napolitano, sal de olivas negras, GORGONZOLA $12700
albahaca. Opcion: salsa Sriracha. Base bianca de fiordilatte, queso gorgonzola, nueces,
miel, reduccion de balsami italiano.
4 FORMAGGI $13600
Base bianca de mozzarella fiordilatte, provoleta ACCIUGHE $11500
estacionada, gorgonzola, Parmigiano 12 meses Base de tomate San Marzano, filete de anchoas
estacionado. Adicional con formaggio Brie $3500 premium, alcaparras, verdeo, sal negra de oliva,
pimienta negra.
PERTUTTI $12700
Base de tomate San Marzano, mozzarella fiordilatte, PURA VITA Y $12800
tomate cherry marinado, lascas de parmesano, huevos Base de reduccion de beteraba asada, queso 100%
de codorniz, flores, pesto de albahaca y bocconcinos. vegano, cebolla colorada, portobello, tomates asados,
verdeo, flores comestibles y sal de oliva.
PISTACCHIO E MORTADELLA $12900 ZUCCA E CARCIOH ¥ $12900
Base de tomate San Marzano, mozzarella fiordilatte, Base de salsa de zapallos asados, queso 100% vegano,
mortadella con pistacchio, pesto de pistachios y tomates asados, alcauciles marinados en oliva,
albahaca, aceite de oliva AOVE . albahaca fresca y aceite de oliva AOVE.
IL TRICOLORE ¥ $13400 CIPOLLA E PORCHETTA $13900
Base tomates cherry asados, queso stracciatella, pesto . Provolone estacionado, mozzarella fiorilatte, cebolla
de albahaca, albahaca fresca y aceite de oliva AOVE. colorada, porchetta al romero, olio all'aglio.
*
TIRAMISU NAPOLETANO $4900 AFFOGATO NESPRESSO $4900
Queso de 100% mascarpone con base de Helado de crema americana artesanal, salsa
bizcocho, amaretto, cacao amargo y café. chocolate, con un shot de café Nespresso.
ICHI’S NUTELLA PIZZA (Para 2/3) $9800 IL GRAN PISTACCHIO $5400
Nuestra famosa pizza de con base de Nutella, Helado artesanal de pistacchio, salsa
bananas, frutillas frescas y salsa chocolate. reduccién de pistacho y praliné de pistacchio.




